CUADRO RELACION CERTIFICACION EN BPM BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA

Nombres Completos

Fecha Certificacion
Certificacion en BPM Buenas
Practicas De Manufactura

Fecha Vencimiento
Certificacion en BPM Buenas
Practicas De Manufactura

MICHAEL RODRIGUEZ 2/3/2023 2/3/2024
ANA CRIOLLO 2/11/2022 2/11/2023
PAOLA REYES 14/8/2023 14/08/2024

CRISTIAN GALINDO 17/4/2023 171412024
ANDREA DAZA 2/3/2023 2/3/2024
MAGDA VEGA 5/6/2023 5/6/2024
CLAUDIA ROMERO 2/3/2023 2/3/2024
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LUZ ANGELA PABON PARDO

INGENIERADE'ALIMENTOS - UNIVERSIDAD DE LA'SALLE
DSAAL-CMA-019-05-18-SECRETARIA DE SALUD DE CUNDINAMARCA

ANOPEA OALA
Documento No:
Asistié a la capacitacién en Higlene y Manipulacién de All con una intensidad de 10 Horas, de doala Ividad vig y en la cual se
tos siguk

1. TERMINOLOGIA BASICA DECRETYO,1S500 DE 2007
2. LOS ALIMENTOS, CLASIFICACION Y COMERCIALIZACION | DECRETO 1880 DE 201
3. INOCUIDAD ALIMENTARIA

5 DECRETO, 162 DE 2021 (DECRETO,1686 DE 2012)
4, DERca VCONTA 0N (€O m“:llu:nln) RESOLUCION 604 DE 1993

5. LOS MICROORGANISMOS Y MICROBIOLOGIA DEL ALIMENTO
6. ENFERMEDADES TRANSMITIDAS POR LOS ALIMENTOS (ETA™ ‘

7. BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA (BPM)
&mmmﬂmmmﬂ%dﬁb&mmdmutwm)

9. MANIPULACION DE ALIMENTOS (ACTIVIDADES omumhs buum EL PROCESO)
10. MANIPULADORES DE ALIMENTOS [

11. NORMATIVIDAD VIGENTE
12. RECEPCION, ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE

13. PUNTOS CRITICOS DE CONTROL Y RIESGOS

14. PLANES DE SANEAMIENTO BASICO L 'L

15. REQUISITOS PARA SECTORES ESPECIFICOS: BEBIDAS ‘vnl‘lu LAVIA mmvmnm«u

CARNMES Y DERIVADOS, COMERCIALIZACION DE LECHE Cw“mmmm'o.J z
E pectasompenisn 02, AR 2023

ASISTENTE

Fusagasuga (Cundinamarca)

celular:!313/256 5399

Calle 21No 9 - 06 Barrio Balmoras

Powered by CamScanner




LUZ ANGELA PABON/PARDO

INGFNIENA L)h ALIM[NTO‘ UNIVER‘IDAD O[ LA BALL(:

DSAAI SEMAZ015 os 18- _,t:'cm:TAMA DE'SALUD DE! (,UNDINAMAPCA 'DE LA SALLE

———

Sy ‘ =*rd

15. REQUISITOS mmm-nummmmuuihmmvma—Wu

CARNES Y DERIVADCS, COMERCIALIZACION ummmmm
Fecha de expeascisn: (12 MiQUr200 2003
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|AS MEDIO AMBIENTALES, VIGILANCIA

‘ SISTEMA DE AUDITOR
3; ¢ & CONTROL OF MANAGEMENT
SISTEMAS DE GESTION DE INOCUIDAD AUMENTARIA
R o oM CAPACITACION EN BLP.M Y MANIPULACION HIGIENICA DE ALIBAENTOS
Fusagasugd, 14 de agosto de 2023
A QUIEN PUEDA INTERESAR:

Por medio de la presente relaciono el personal que asistid y participo de la capacitocion
Higiénica de Alimentos en sus

sobre Buenas Prdcticas de manufacturo y Manipulacion
instalaciones, conforme a lo establecido en el Titulo Ill, Art. 12 de la Resolucion 2674 de 2013

del Ministerio de la Proteccién Social y el plan adjunto.

Por consiguiente, hago entrega de la constancia de asistencia y aprobacion de la misma del
personal relacionado a continuacion:

r

— [ NOMBRESYAPELUDOS | N.DOCUMENTO |
ANGELA PAOLA REYES ORTIZ 1.069.721.095

Cordialmente,
SAMAVRCOM

£ CONSULTING AND BUSSINES
‘_3;5 e N

Vel

MASTER EN HIGIENE, CALIDAD Y SEGURIDAD ALIMENTARIA
Auditor Interno Buenas Prdcticas de Manufactura
HACCP ¢ ISO 22000

CEL. 3134732780 e-mail: samavicom2015@gmail.com
Fusagasugd- Cundinamarca




SAMAVA&COM

;} SISTEMA DE AUDITORIAS MEDIO
: AMBIENTALES, VIGILANCIA & CONTROL OF
MANAGEMENT
NIT. 52987918-0

Cod. 20230844
MACE CONSTAR QUE:

ANGELA PAOLA REYES ORTIZ
identificado (a) con cédula de cudadania N. 1.069.721.095

CEL 3134732780 e-moil: samavicom2015@gmail.com
Fusogasugd- Cundinamarca

Participé en la capacitaciin sobre Buenas Pricticas de
Manufactura Y Manipulacion Higknica de Almentos
Resolucién 2674 de 2013, Art. 12 y 13,

£l dia 14 de o de 023

VIVIANA CORREA
MASTER EN HIGIENE, CALIDAD ¥ SEGUMIDADD ALINENTAMA
Auditor interno BPM. HACLP « 50 22000
Fite docurmento e de uso pervanas « trwesferibie W o
VA0 en FOtoCoPil, e 3Nesdc & (Dr wwIemBadurt1
Validez: un aflo a partir de su fecha de expedicion
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LUZ ANGELA PABON PARDO

INGENIERA DE ALIMENTOS - UNIVERSIDAD DE LA SALLE
DSAAL-CMA-019-05-18-SECRETARIA DE SALUD DE CUNDINAMARCA

Asistié a la capacitacién en Higlene y Manipulacién de All con una Intensidad de 10 Horas, de doala tividad vigente y en la cual se
los s
1. TERMINOLOGIA BASICA DECRETO 1500 DE 2007,
2. LOS ALIMENTOS, CLASIFICACION Y COMERCIALIZACION DECRETO 1880 DE 201
3. INOCUIDAD ALIMENTARIA ~
4 DECRETO 162 DE 2021(DECRETO 1686 DE 2012)
4.DEsC CION Y AMB (com 6“ RESOLUCION 604 DE 1993

5. LOS MICROORGANISMOS Y MICROBIOLOGIA DEL ALIMENTO
6. ENFERMEDADES TRANSMITIDAS POR LOS ALIMENTOS (ETA"s)

7. BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA (BPM)
8. CONDICIONES HIGIENICO SANITARIAS (INSTALACION, EQUIPOS, UTENSILIOS, AREAS DE ELABORACION)

9. MANIPULACION ummmmmmmumuo)
10. MANIPULADORES DE ALIMENTOS 1)

12. RECEPCION, ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE -
13, PUNTOS CRITICOS DE CONTROL Y RIESGOS

14. PLANES DE SANEAMIENTO BASICO
15. REQUISITOS rmsecmmunchoos.am

Calle 21N0 9 - 06 barrio Balmoral  Celular: 313256 5599 Fusagasuga (Cundinamarca)

Powsered by CamScanner
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510 AMBIENTALES, VIGILANCIA

& conTROL OF MANAGEMENT

SISTEMAS DE GESTION DE INOCUIDAD AUMENT ARa
CAPACITACION EN B.P:M Y MANIPULACION HIGIENICA DE Atimtentos

; g )

SAMAVACOM

Fusagasugd, 02 noviembre de 2022,

A QUIEN PUEDA INTERESAR

Por medio de la presente relaciono el personal que asistié y participo de la capacitacién
sobre Buenas Practicas de manufacturg ¥ Manipulacion Higiénica de Alimentos, conforme a
lo establecido en el Titulo Ill, Art. 12 de la Resolucién 2674 de 2013 del Ministerio de la

Proteccion Social y el plan adjunto.

Por consiguiente, hago entrega de la constancia de asistencia y participacion del personal

relacionado a continuacion:
Ewmso : ~ NOMBRESYAPELUDOS | N.DOCUMENTO
20221202 ANA FIDELA CRIOLLO BARRIOS 39,624,815
SAMAYECONM
c‘:\?‘\.:‘t “.‘:::.‘-: ';:"‘.-'::E"t“.
\ ‘a:‘l 4 i ;..::)‘:_.\\‘TO“.'{
Cordialmente, N~ "
7
s
VI co
Auditor Interno Buenas de Manufactura

HACCP e 150 22000:2005

CEL. 3134732780 e-moil: SOMAVicom2015@gmail.com
Fusagasugd- Cundinamarcq




NIT. 52987918-0

HACE CONSTAR QUE:

ANA FIDELA CRIOLLO BARRIOS
Identificado (a) con cédula de ciudadania N. 39.624.815

CEL. 3134732780 e-moil: samavicom2015@gmail.com

) Fusagasugd- Cundinomarca
e ——

Participé en la capacitacién sobre Buenas Practicas
de Manufactura conforme a lo estipulado
mlaResolueiénM‘doa13.M12y11

id UL O OV

Mt%&w

AuditorlmmthO,cmm

Este dommemo es de uso personal & intransfedie NO

do en fotacopia, escaneads o cos

Validez- un afio a partir de su fecha de

esva



SAMAVACOM
SISTEMA DE AUDITORIAS MEDIO AMBIENTALES,
VIGILANCIA & CONTROL OF MANAGEMENT
NIT. 52087918-0

HACE CONSTAR QUE:

CRISTIAN ANDREZ GALINDO GALINDO
Identificado (3) con cédula de cludadania N. 1.069.757.766

CEL 3134732780 e-mail: samavicom2015@gmail.com
Fusogasugd- Cundinomarca

Participé en la capacitacién sobre Buenas Pricticas de
Manufactura y manipulacién higiénica de afimentos
conforme a lo estipulado en la
Resolucién 2674 de 2013, Art. 12y 13,

8l oda 17 Sgabed 4= 3021

MASTER EN HIGIENE, CALIDAD ¥ SEGURIDADD ALIMENTARIA
Auditor Interno BPM, NACCP, ¢ 15D 22000

Este documento s de wso parsons

L nnhzm’a,es.mn‘ D o0

g intransferBie NO »1 viide

6 epmenddd
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=7/ ) & CONTROL OF MANAGEMENT
f_&\f . SO SISTEAMAS DF GESTION DF INOCUIDAD AUMENTARIA
2ol Nk L,«c..&s& CAPACITACIOM BN A P MY MAMIPULACION HIGIEMICA DF ALIMENTOS

Port ey
i \6“ SISTEMA DE AUDITORIAS MEDIO AMBIENTALES, VIGILANCIA

Fusogasugd, 01 de mayo de 2022,

A QUIEN PUEDA INTERESAR

Por medio de la presente relociono el personal que asistié y participo de la capacitacién
sobre Buenas Précticas de manufactura y Manipulacién Higiénica de Alimentos con una
durocién estimodo de 10 horas, conforme o lo establecido en el Titulo Ill, Art. 12 de la
Resolucién 2674 de 2013 del Ministerio de la Proteccién Social y el plan adjunto.

Por consiguiente, hogo entrega de la constancia de asistencia y participacién del personal
relocionado @ continuacion:

l CODIGO NOMBRES Y APELLIDOS ~N. DOCUMENTO |
20220421 | CRISTIAN ANDREZ GALINDO GALINDO _ 1.069.757.768 |
SAMAV&COM

\ rﬂﬂd’-l_m
N —— {—— —
B —— S v B seinen.
——auil® W
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A\ MIT A2MAT Y0

Cordicimente,

%@ﬁ{/ Valo

Auditor Interno Buenas as de Manufocturo
HACCP e I1SO 22000:2005

CEL 3134732780 e-mail: samavicom2015&gmail com
Fusagasugd- Cundinamarca




SAMAVE&COM
SISTEMA DE AUDITORIAS MEDIO AMBIENTALES,
VIGILANCIA & CONTROL OF MANAGEMENT
NIT. 52987918-0

HACE CONSTAR QUE:

MAGDA JUDITH VEGA REYES
Identificado (a) con cédula de ciudadania N. 46.370.368

CEL. 3134732780 e-mail: samavicom2015@gmail.com
Fusogasugd- Cundinamarca

Participé en la capacitacién sobre Buenas Practicas de

Manufactura y manipulacién higiénica de alimentos
conforme a lo estipulado en la
Resolucion 2674 de 2013, Art. 12y 13,

o B St

VIVIANA CORREA MORALES
MASTER EN HIGIENE, CAUDAD Y SEGURIDADD ALIMENTARIA
Auditor interno BPM, HACCP, e ISO 22000.
Este documento es de uso personal ¢
en fotocopia, escaneado o cc

Valldez. unaﬂoaparﬁrdesufedndeemedmon

-



' SISTEMA DE AUDITORIAS MEDIO AMBIENTALES, VIGILANCIA
4 & CONTROL OF MANAGEMENT

SAMAV&COM SISTEMAS DF GESTION DF INOCUIDAD ALIMENTARIA
CAPACITACION TN B.P.M Y MANIPULACON WIGH NICA DE AUMENTOS

Fusagasugd, 05 de junio de 2023

A QUIEN PUEDA INTERESAR:

Por medio de la presente relaciono el personal que asistié y porticipo de la capacitacién
sobre Buenas Précticas de manufoctura y Manipulacién Higiénica de Alimentos en sus
instalaciones, conforme a lo establecido en el Titulo Ill, Art. 12 de la Resolucion 2674 de 2013
del Ministerio de la Proteccién Social y el plan adjunto.

Por consiguiente, hago entrega de la constancia de asistencia y aprobacién de la misma del

personal relacionado a continuacion:
~ CODIGO | = NOMBRESYAPELLDOS | N.DOCUMENTO
20230674 MAGDA JUDITH VEGA REYES 46.370.368
Cordialmente, . “AMAVZCOM

%) SONSULTNG 480 2useme 3

e

MASTER EN HIGIENE, CALIDAD ¥ ALMENTARIA
Auditor Interno Buenas Pricticas de Manufoctura
HACCP ¢ 150 22000

CEL 3134732780 e-mail samavicom2015@gmail com
Fusogasugo - Cundinamarca




